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Settembre

Winestreet
è il più grande quartiere 

enogastronomico
di Asti,

ideato e organizzato 
dall’Associazione 

Creative.
Qui le storie di clienti e 

ristoratori si incrociano in 
una grande comunità 

itinerante che si muove 
per la città,tra cibo, vino, 

cultura e sorrisi.
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1 ALTA GASTRONOMIA
ASTIGIANA
Via Cavour, 57
• Acciughe al bagnetto verde
• Peperoni in bagna cauda
• Insalata russa  
• Barbera d'Asti DOCG 
  La Vespa Cascina Castlet 
2 ASSOCIAZIONE CULTURALE 
RIONE SAN SECONDO
c/o: Ciccio Macelleria - Via Aliberti, 5
• Carne cruda di Fassona battuta    
al coltello con spuma di robiola 

  e tuorlo mimosa
• Torta di nocciole con topping       
al cioccolato  

• Barbera d'Asti Cantine Ferraris
• Gran Cuvèe brut Veuve Ambal
3 AZIENDA AGRICOLA
GUARNERO
c/o Book & Book - Via Garetti 43
• Bollito misto
• Pannocchia arrostita
• Barbera d’Asti Az. Agr. Guarnero
• Sangria bicchiere da 200 ml
4 AZIENDA AGRICOLA
RISO SCAGLIOTTI 
c/o: Manfredi Mobili - Via Balbo, 23 
• Risotto al Ruchè e Toma della 
Mondina

• Risotto allo Zafferano con Stracotto 
di Vitello al Barbera o con polvere 
di liquirizia

• Barbera DOCG Az. Agricola Balliano 
• Ruchè Az. Agricola Balliano
5 BECHERI  
Via Incisa, 9 
• Friciula con salsiccia di Bra, robiola 
e pasta di Nocciola Piemonte IGP 
Fratelli Durando

• Friciula con mortadella, burrata e 
pistacchi

• Birra artigianale Birrificio Sagrin   
alla spina

6 BORGO AFFINATORI
c/o: Enoteca Malia, Via Aliberti 43
• Pane lievito madre, burro artigianale 
(naturale o aromatizzato), acciughe 
della nostra selezione 

• Tris di formaggi con frutta e verdura
• Cheese Cake al bicchiere
7 CHICCO CAFFÈ
c/o: I Presepi di San Martino - P. Statuto 21
• Fiocco di neve, classico, cioccolato, 
pistacchio - Pasticceria Poppella

• Babà napoletano Pasticceria 
Poppella

• Moscato D’Asti Cantina Tre Secoli  
8 CIT MA BON
Via Garetti, 29
• Agnolotti ripieni di radicchio          
e Raschera con miele di tiglio,      
burro e noci

• Tajarin  con salsiccia e porcini 
• Moscato D’Asti Cascina Rey
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• Grignolino d'Asti "Il bisbetico 
indomato "2023 Cascina Rey

9 COMITATO PALIO SAN PAOLO
c/o Parrocchia San Paolo - Via Cavour, 47
• La tradizionale friciula farcita con 
lardo e miele o stracchino e rucola

• La tradizionale friciula: allo zucchero 
o farcita alla Nutella

• Barbera d’asti Ezio Tartaglino
• Cortese Ezio Tartaglino
10 CRUST & BODEGA
Piazza San Martino, 6
• Pizza fritta Pummarò (pizza fritta di 
Crust con pomodoro  e pecorino)

• Sangria-Mex
• Crust spritz: crust reinventa lo spritz 
birra artigianale, aperol, lime 

11 DA NICO E SIMO
Via Garretti, 55
• Agnolotti d’asino al sugo d’arrosto
• Tris di tartare (classica, ortolana, 
pistacchio)

• Stufato d’asino con pane 
casereccio

• Barbera D’Asti DOCG Cantine 
  Post Dal Vin
12 DIAVOLO ROSSO
Piazza San Martino, 4
• Costine  di maiale in salsa 
agrodolce e ananas

• Insalata di polpo e patate
• Polpette del Diavolo
• Barbera d'Asti Amormio 2022     
Az. Agricola Bellicoso 

13 ENOTECA ASSETATI
Via Cavour, 83A
• Panino con polpo, stracciatella 
di bufala e pomodori secchi

• Panino piemontese con 
hamburger di carne cruda, 
Montebore, pomodorini, maio 

  e rucola
• Timorasso Piccolo Derthona 
Vigneti Repetto

• Champagne  Extra Brut Gosset
14 ENOTECA LA BUTA
Via Incisa, 16 
• Panino con Bollito e Bagnet 
Verd in collaborazione con 
Macelleria Micco di Moncalvo

• Tiramisù al torrone
• Langhe Nebiolo - L’altro di 
Beatrice Cortese

• Metodo Classico brut Rose’ 
Inbolla di Beatrice Cortese

15 ENOTECA TORRE DI VINO
Piazza Statuto, 35
• Torta di nocciole Piemonte Musso
• Zabaione Alberto Marchetti 
• Moscato d’Asti DOCG Cascina 
Garona

• Barbera d'Asti DOCG Cascina 
Garona

16 FAZZONE PASTA FRESCA
Via Balbo, 6 
• Plin di erbette e noci, olio evo e 
granella di mandorle

• Bonet della nonna
• Langhe Arneis Az. Agricola Rigo
• Dolcetto di Diano d’Alba Superiore 
Az. Agricola Rigo

17 GATTI RANDAGI
Via Q. Sella 41/a
• Curry Turkey bread (panino con 
petto di Tacchino al forno, maio al 
curry, cavolo rosso e cipolla Tropea 
caramellata - Ristorante La Fioraia) 

• Cheesecake brulèe (Tortino dolce  
al formaggio su base di biscotto   
al burro con top caramellato 
Ristorante La Fioraia)

• Spritz con Spumante Lunatica      
La Caudrina

• Vino rosato Tempo Presente 2023  
La Caudrina

18 GOLDEN TRUFFLE - 
PIZZA TARTUFI & VINI
Via Cavour, 112 - 0141.450871
• Plin di magro con fonduta di 
taleggio, porri e tartufo nero

• Uovo al tartufo nero
• Special brownie al Tartufo     
(gluten free)

• Ruché Na Vota Cantine Sant'Agata
19 HAMBURGERIA DI GINA
Via Garibaldi, 22 - 0141.236328
• LA SALAMELLA INNAMORATA": 
Salamella di suino affumicata fusa 
con il Brie, cipolle caramellate e 
maionese

• "POLLOTINDER & CIPOLLARINGS": 
bocconcini di pollo piccanti e 
affumicati con anelli di cipolla avvolti 
in pastella alla birra

• 3 pezzi di “CHURROS al 
CIOCCOLATO: croccanti fuori, 
cioccolatosi dentro

• Birra “RAFFO” ricetta originale
20 HASTA LA PIZZA
Piazza San Secondo, 21 
• Tris di montanarine fritte: pomodoro 
e parmigiano - mortdella, pistacchio 
e burrata - radicchio e speck

• Rosato “Rosa di Rovo” Cantina  
Vinchio e Vaglio Serra

21 IL BRILLO PARLANTE
Via Garetti, 26
• La pasta e fagioli
• Spalla di suino nero cotto a  bassa 
temperatura con patate novelle

• Tartella di mais con mandorle e 
nocciole, crema al Marsala

• Monferrato Nebbiolo La Milanesa 
1917

22 IL CICCHETTO
Via Garetti, 13
• Cono di agnolotti fritti con crema   
al parmigiano

• Gnocchi al Castelrosso dop e 

nocciole
• Gnocchi al ragù di salsiccia
• Ruchè Na Vota Cantine Sant’ Agata
23 IL FORNO BELVEDERE
Via Balbo, 21
• Gelato artigianale: Nonna Pina, 
l’antico Mastodonte, Zabajun, Violet, 
Persi pien, Bianco Lampo       

• Vanilleria, Che Fico. (VEGAN)    
Senza lattosio.

24 IL VOGLIA MATTA
Via Della Valle, 6
• Tiramisù goloso
• Sacher Torte
• Strudel di mele
• Moscato Solilù Az. Poggio
25 LA DISPENSA BY PALCO 19
c/o Via Quintino Sella, 34 Atelier Viola
• Carpione astigiano (cotoletta di 
pollo, zucchine e uovo) 

• Pesche al Malvasia di Casorzo DOC
• Gin Tonic 
• Barbera d’Asti Ai me Az. Bertolino
26 LA DISPENSA DEL CAVOLO 
(IL CAVOLO A MERENDA)
Via Garetti, 10
• Gnocchi di patate piastrati con 
pomodoro, basilico e burrata

• Gnocchi di patate piastrati al pesto 
di rucola e burrata  

• Barbis di Dogliotti 1870
• Gin Tonic 104 di Killerbaarman
27 LA FARCIA
Via Cavour, 48
• Monforte: Carne cruda di Fassona  
al coltello, stracciatella pugliese, 
insalata, marmellata di cipolle rosse 
caramellate

• Borgo Chianale: Frittatina alle 
erbette, pomodorino al basilico, 
cremoso al brie, salsa rosa

• Dolce: Bacione di Dama
• Langhe Nebbiolo “Terre del Barolo”
28 LA PENTOLA MAGICA
c/o Pepe Nero - Piazza Statuto, 7 
• Flan di zucchine con fonduta
• Guanciotto di maialino stufato 
• Tiramisù alla Nutella 
• Barbera d’Asti 5 Vignes DOCG 
Azienda la Morandina

29 LE DELIZIE DI FRANCESCA
Via Quintino Sella, 6 
• Lasagne al ragù o al pesto
• Torta di nocciole con zabaione 
caldo

• Sbrodolino alla crema chantilly
• Malvasia “Collina Torinese DOC “ 
Az, Vinicola S. Rossotto
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Via Balbo, 21
• Gelato artigianale: Nonna Pina, 
l’antico Mastodonte, Zabajun, Violet, 
Persi pien, Bianco Lampo       

• Vanilleria, Che Fico. (VEGAN)    
Senza lattosio.

24 IL VOGLIA MATTA
Via Della Valle, 6
• Tiramisù goloso
• Sacher Torte
• Strudel di mele
• Moscato Solilù Az. Poggio
25 LA DISPENSA BY PALCO 19
c/o Via Quintino Sella, 34 Atelier Viola
• Carpione astigiano (cotoletta di 
pollo, zucchine e uovo) 

• Pesche al Malvasia di Casorzo DOC
• Gin Tonic 
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c/o Pepe Nero - Piazza Statuto, 7 
• Flan di zucchine con fonduta
• Guanciotto di maialino stufato 
• Tiramisù alla Nutella 
• Barbera d’Asti 5 Vignes DOCG 
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29 LE DELIZIE DI FRANCESCA
Via Quintino Sella, 6 
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30 LE DUE SCIMMIE
Piazzetta Italia, 2
• Katsu sando: pane in cassetta      
ai cereali di nostra produzione,   
pollo impanato nel panko, uovo 
sodo, insalata e maionese alla soia

• Pala Romana con stracciatella 
battuta di Fassona e olio al    
tartufo nero

• Zabaione al Marsala con “turcet”
• Barbera d'Asti Aimè Bertolino
31 LIBERA PASTICCERIA
Via Pelletta, 21
• Ling8 Monet: dessert al cocco, 
crème brulèe e fiori d’arancio in     
8 strabilianti consistenze

• Ling8 Goya: dessert al caramello, 
arachide e panna acida in            
8 sorprendenti preparazioni

• Selezione di 4 dolci mignon
• Moscato D'asti Canelli DOCG  
S.Ilario Cadgal

32 OSTERIA DEL DIAVOLO
Piazza San Martino, 6
• Cono di Brandacujun il baccalà 
mantecato ligure

• Famoso Chili di Fassone delle 
scuola Gourmet 

• Bollicine rosè liguri - Rose Cantine 
Lunae (La Spezia)

• Bollicine Liguri Brut Cantine Lunae 
(La Spezia)

33 PA.PAS - Storia di Patate
Piazza San Secondo, 14
• Bao con chili di carne, cheddar 
fondente e cipolla 

• Sushi brasiliano : salmone marinato 
agli agrumi, robiola, crunch di patata, 
teriyaki e  mayo alla paprika

• Panna cotta con coulis al mango
• Spumante Metodo Charmat     
100% Arneis - Due Bolle

34 PASTA FRESCA FASANO
c/o: Viotti, Via Cavour, 68
• Agnolotti Gobbi De.co di Asti 
rigorosamente fatti a mano, saltati  
al burro di montagna spolverizzati 
con granella di nocciole

• Torta di nocciole Piemonte IGP 
(senza farina) con zabaione.      
(Nocciole della cascina Gambaudo 
di Mombercelli)

• Vino rosso frizzante 
Morinaccio-100%, Barbera - 
rifermentato in bottiglia (come una 
volta) Cascina Garitina

35 PEPE NERO
Piazza Statuto, 7 
• Arrosticini di agnello 
• Farinata di ceci
• Birra Birrificio artigianale Nicese     
di Nizza Monferrato 

• Langhe Arneis Az. Agricola Rigo
36 PESCHERIA ABISSI
Via Alberti 42
• Frittura di pesce
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• Paella di Mare
• Polpettine di baccalà
• Gavi DOCG Le Ginestre 2024                                                                                                                         
37 PIEMONTE CARNI
Via Cavour, 61
• Carne cruda all’astigiana
• Trippa in umido con patate e fagioli  
• Barbera Colli Astiani 2021     
Cantina tenuta la Graziosa

• Barbera la Bimba 2023        
Cantina tenuta la Graziosa 

38 PIZZERIA TRE RE
Corso Alfieri, 378
• Focaccia Speck Croccante, robiola, 
pere, miele e noci

• Focaccia con battuta al coltello, 
insalata di cavolo marinata con olio 
aromatizzato alle acciughe

• Focaccia alla Nutella
• Birra Peroni Capri                 
39 SABE A PERÙ
Via Ottolenghi, 10 
• Empanadas: panzerotti ripieni        
di carne di maiale trita con spezie 
peruviane

• Chaufa: riso saltato con carne di 
maiale, pollo,wuster ,uovo con salsa 
di soia ,erba cipollina e spezie 
peruviane 

• Alfajor : un biscotto di pasta frolla 
ripieno di dulce de leche 

• Birra Cuzquena
40 SUCCOSO NON LATTERIA 
C/o Dispensagrammi, Via Garetti 32
• LASAGNA AL RAWGÙ®. Ragù di 
mandorle siciliane e besciamella di 
anacardi. Ricetta della nonna, oggi. 
Tutto fatto da noi. Gluten-free

• TORTA CRUDA DI NOCCIOLE. 
Nocciole Piemonte IGP e datteri, 
nient’altro. Senza zuccheri aggiunti. 
Gluten-free

• Orange Wine macerato in anfora di 
uva Favorita Tempus Az.Agricola   
La Ballerina

• Pinot Nero senza solfiti aggiunti,non 
filtrato.Senza Vanità Az Agricola    
La Ballerina

41 VIOTTI RISTORANTE
& BURGER HOUSE                   
Via Cavour, 68
• Bocconcini di polletto alla paprika  
in crosta di papavero

• Pesche cotte con cioccolato e amaretti
• Moscato d’Asti Carlin de Paolo
• Grignolino d’Asti Ridolino Carlin    
de Paolo 

42 VOLLI RESTAURANT
Via XX Settembre, 66
• Scotch egg con fonduta di robiola 
di Roccaverano DOP

• Ravioli quadrati ripieni di Raschera  
e crumble di bacio di dama salato

• Barbera d’Asti Aimè - Bertolino Vini 



• Paella di Mare
• Polpettine di baccalà
• Gavi DOCG Le Ginestre 2024                                                                                                                         
37 PIEMONTE CARNI
Via Cavour, 61
• Carne cruda all’astigiana
• Trippa in umido con patate e fagioli  
• Barbera Colli Astiani 2021     
Cantina tenuta la Graziosa

• Barbera la Bimba 2023        
Cantina tenuta la Graziosa 

38 PIZZERIA TRE RE
Corso Alfieri, 378
• Focaccia Speck Croccante, robiola, 
pere, miele e noci

• Focaccia con battuta al coltello, 
insalata di cavolo marinata con olio 
aromatizzato alle acciughe

• Focaccia alla Nutella
• Birra Peroni Capri                 
39 SABE A PERÙ
Via Ottolenghi, 10 
• Empanadas: panzerotti ripieni        
di carne di maiale trita con spezie 
peruviane

• Chaufa: riso saltato con carne di 
maiale, pollo,wuster ,uovo con salsa 
di soia ,erba cipollina e spezie 
peruviane 

• Alfajor : un biscotto di pasta frolla 
ripieno di dulce de leche 

• Birra Cuzquena
40 SUCCOSO NON LATTERIA 
C/o Dispensagrammi, Via Garetti 32
• LASAGNA AL RAWGÙ®. Ragù di 
mandorle siciliane e besciamella di 
anacardi. Ricetta della nonna, oggi. 
Tutto fatto da noi. Gluten-free

• TORTA CRUDA DI NOCCIOLE. 
Nocciole Piemonte IGP e datteri, 
nient’altro. Senza zuccheri aggiunti. 
Gluten-free

• Orange Wine macerato in anfora di 
uva Favorita Tempus Az.Agricola   
La Ballerina

• Pinot Nero senza solfiti aggiunti,non 
filtrato.Senza Vanità Az Agricola    
La Ballerina

41 VIOTTI RISTORANTE
& BURGER HOUSE                   
Via Cavour, 68
• Bocconcini di polletto alla paprika  
in crosta di papavero

• Pesche cotte con cioccolato e amaretti
• Moscato d’Asti Carlin de Paolo
• Grignolino d’Asti Ridolino Carlin    
de Paolo 

42 VOLLI RESTAURANT
Via XX Settembre, 66
• Scotch egg con fonduta di robiola 
di Roccaverano DOP

• Ravioli quadrati ripieni di Raschera  
e crumble di bacio di dama salato

• Barbera d’Asti Aimè - Bertolino Vini 
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