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Winestreet è il più grande 
quartiere enogastronomico 

di Asti.
Qui le storie di clienti

e ristoratori si incrociano
in una grande 

comunità itinerante
che si muove per la città, 

tra cibo, vino, cultura e sorrisi.

Venerdì e sabato sera
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15 EXPERIENCE ASTI
c/o il Chicchetto Via Garetti - 347.8868725
• Stracotto di maiale con fagioli e riso
• Spiedini di mazzancolle
• Brigadeiro
• Prima Bolla Spumante Brut Cantien 
Brevi Pendii, Noche AT

16 FAZZONE PASTA FRESCA
Via Balbo, 6 - 347.2654908
• Plin di erbette e noci, olio evo e 
granella di mandorle

• Bonet della nonna
• Langhe Arneis Az.Agricola Rigo
• Dolcetto di Diano d’Alba Superiore 
Az.Agricola Rigo

17 GATTI RANDAGI
Via Q. Sella 41/a - 366.8034166
• PAN-PORK TONNE’ (panino con 
lonza di maialino a bassa 
temperatura-salsa tornata-cetriolini 
sottaceto-lattuga iceberg)-Rist.     
La Fioraia

• Cheesecake brulèe New York style 
(Tortino dolce al formaggio su base 
di biscotto al burro con top 
caramellato)-Rist. la Fioraia

• Aperol Spritz con spumante brut 
Cantina Romano Dogliotti

• Vino RosatoTempo Presente 2023 
Cantina Romano Dogliotti

18 GOLDEN TRUFFLE - 
PIZZA TARTUFI & VINI
Via Cavour, 112 - 0141.450871
• Plin di magro con fonduta di 
taleggio, porri e tartufo nero

• Uovo al tartufo nero
• Streetamisù
• Ruché Na Vota Cantine Sant’Agata
19 HAMBURGERIA DI GINA
Via Garibaldi, 22 - 335.8732798
• “PORN DIPPERS”: patate con buccia, 
bacon e salsa cheddar

• ”LA GRIGLIA”: costine di maiale c.b.t. 
con patate e salsa bbq

• “IL VALDOSTANO” smash: 120gr di 
bovino, fontina DOP, prosciutto 
cotto Capitelli, ketchup e maio

• “Curej” Barbera d’Asti DOCG della 
cantina  Braida-Rocchetta Tanaro

20 HASTA LA PIZZA
Piazza San Secondo, 21 - 349.4269492
• Tris di montanarine fritte: pomodoro 
e parmigiano - mortdella, pistacchio 
e burrata - Dolce con Nutella

• Rosato “Rosa di Rovo” Cantina  
Vinchio e Vaglio Serra

21 IL BRILLO PARLANTE
Via Garetti, 26 - 0141.598637
• Tajarin ai 30 tuorli al ragout di vitello
• Spalla di suino nero cotto a bassa 
temperatura su caponatina di 
verdure

• Tartella di mais con mandorle e 
nocciole, crema al Marsala

• Barbera d’Asti Nina La Milanesa 1917

22 IL CICCHETTO
Via Garetti, 13 - 0141.320225
• Cono di agnolotti fritti con crema al 
parmigiano

• Gnocchi al castelrosso dop e 
nocciole

• Gnocchi al ragù di salsiccia
• Ruchè Na Vota Cantine Sant’ Agata

23 IL FORNO BELVEDERE
Via Balbo, 21 - 346.8695506
• Gelato artigianale: Nonna Pina, 
l’antico Mastodonte, Zabajun, Basilio, 
Fondenthe’, Salmacchio, Vanillera, 
Timorosa (alcuni gusti senza 
lattosio)

• Il nostro Maritozzo con gelato
24 IL VOGLIA MATTA
Via Della Valle, 6 - 338.3660590
• Tiramisù goloso
• Cheesecake frutti rossi o caramello 
salato e arachidi (anche in versione 
vegana) 

• Pastiera Napoletana
• Moscato Solilù Az. Poggioa
25 LA DISPENSA BY PALCO 19
c/o Via Quintino Sella, 34 Atelier Viola - 
375.6731558
• Polpette con crema al Castelmagno 
o al sugo di pomodoro

• Tiramisù 
• Gin Tonic
• Barbera d’Asti Ai mè Az.Bertolino
26 LA DISPENSA DEL CAVOLO 
IL CAVOLO A MERENDA
Via Garetti, 10 - 0141.1720250
• Gnocchi di patate piastrati con 
pomodoro, basilico e burrata

• Gnocchi di patate piastrati al pesto 
di rucola e burrata 

• Tartelletta di cracker con crema di 
gianduja e nocciole caramellate 

• Barbis di Dogliotti 1870
27 LA FARCIA
Via Cavour, 48 - 0141.231160
• A spasso per il Piemonte: Tonnè al 
punto rosa, tartare di Fassona con 
dressing alla menta, marmellata di 
cipolla rossa e mousse di robiola

• Borgo Chianale: Frittatina alle 
erbette, pomodorino al basilico, 
cremoso al brie, salsa rosa

• Dolce: Bacione di Dama
• Langhe Favorita Terre da Vino
28 LA PENTOLA MAGICA
c/o Piazza Statuto, 7  PEPE NERO 
0141.557720
• Flan di zucchine con fonduta
• Guanciotto di maialino stufato 
• Tiramisù alla nutella 
• Barbera d’Asti 5 Vignes DOCG 
azienda la Morandina

1 ALTA GASTRONOMIA
ASTIGIANA
Via Cavour, 57 - 0141.593409
• Acciughe al bagnetto verde
• Peperoni in bagna cauda
• Bollicine di Arneis Az. Agricola 
Malvirà  

• Barbera d'Asti DOCG La Vespa 
Cascina Castlet 

2 ASSOCIAZIONE CULTURALE 
RIONE SAN SECONDO
c/o:  Hard cafè via Alberto Bruni - 333.6026002
• Carne cruda di Fassona battuta al 
coltello con spuma di robiola e 
tuorlo mimosa

• Torta di nocciole con topping al 
cioccolato  

• Barbera d'Asti Cantine Ferraris
• Chardonnay Cantine Ferraris
3 AZIENDA AGRICOLA
RISO SCAGLIOTTI 
c/o: Via Balbo 23 - 333.9063373
• Risotto ubriaco alla Vercellese con 
Riso Carnaroli, Salame D’la Doja e 
Barbera D’asti DOCG

• Risotto asparagi crema di 
parmigiano e mimosa d’uovo 
gigante aromatico Gran Cavour

• Barbera DOCG Az. Agricola Balliano 
• Ruchè di Castagnole Az. Agricola 
Balliano

4 BECHERI  
Via Incisa, 9 - 0141.30502
• Friciula con salsiccia di Bra, robiola 
e pasta di Nocciola Piemonte IGP 
Fratelli Durando

• Friciula con mortadella, burrata e 
pistacchi

• Birra artigianale Birrificio Sagrin alla 
spina

5 BORGO AFFINATORI
c/o: Enoteca Malia, Via Aliberti 43
351.6766795
• Pane lievito madre, burro artigianale 
(naturale o aromatizzato), acciughe 
della nostra selezione

• Tris di formaggi TRE latti
6 CHICCO CAFFÈ
c/o: I Presepi di San Martino - Piazza statuto 
21 349.3224059
• Fiocco di neve, classico, cioccolato, 
pistacchio - Pasticceria Poppella

• Babà napoletano Pasticceria 
Poppella

• Moscato D’Asti Cantina Tre Secoli  
7 CIT MA BON
Via Garetti, 29 - 349.2896400
• Tajarin con crema di datterini gialli, 
burrata e parmigiano al basilico

• Agnolotti ripieni di ricotta, gamberi  
e limoni di Sicilia

• Bianco Piemonte DOC 2024 
"Sagrinte Nen" Cascina Rey

• Grignolino d'Asti "Il bisbetico 
indomato" 2023 Cascina Rey 
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8 COMITATO PALIO SAN PAOLO
c/o  Via Cavour 47 - Parrochia san Paolo - 
366.3659585
• La tradizionale friciula farcita con 
lardo e miele o stracchino e rucola

• La tradizionale friciula: allo zucchero 
o farcita alla Nutella

• Barbera - Ezio Tartaglino 
• Vino cortese - Ezio Tartaglino
9 CRUST & BODEGA
Piazza Roma, 12 -  0141.34875
• Pizza fritta Pummarò (pizza fritta di 
Crust con pomodoro e pecorino)

• Cocktail Margarita
• Sangria Mex
• Birra Lager artigianale di Crust
10 DA NICO E SIMO
Via Garretti 55 - 329.0235991
• Agnolotti d’asino al sugo d’arrosto
• Tris di tartare (classica, ortolana, 
pistacchio)

• Stufato d’asino con pane 
casereccio

• Barbera D’Asti DOCG Cantine Post 
Dal Vin

11 DIAVOLO ROSSO
Piazza San Martino, 4 - 338.5400518
• Polpette del diavolo
• Insalata di polpo e patate
• Pollo in crema di aceto balsamico 
con scalogni in agrodolce

• Barbera D’Asti Amormio 2022 Az. 
Agricola Bellicoso

12 ENOTECA ASSETATI
Via Cavour, 83A - 335.6029467
• Panino con polpo, stracciatella 
di bufala e pomodori secchi

• Panino piemontese con 
hamburger di carne cruda, 
Montebore, pomodorini, maio e 
rucola

• Timorasso Piccolo Derthona 
Vigneti Massa

• Champagne Extra Brut 
“L’Esquisse” Moussè

13 ENOTECA LA BUTA
Via Incisa, 16 - 331.9737647
• Panino con Bollito e Bagner 
Verd in collaborazione con 
Macelleria Micco di Moncalvo

• Tiramisù al torrone
• Langhe Nebiolo-L’altro di 
Beatrice Cortese

• Metodo Classico brut Rose’ 
Inbolla di Beatrice Cortese

14 ENOTECA TORRE DI VINO
Piazza Statuto, 35 - 375.7321300
• Torta di nocciole Piemonte 
Musso

• Zabaione Alberto Marchetti
• Moscato d‘Asti DOCG Cascina 
Garona

• Barbera d’Asti DOCG Cascina 
Garona



15 EXPERIENCE ASTI
c/o il Chicchetto Via Garetti - 347.8868725
• Stracotto di maiale con fagioli e riso
• Spiedini di mazzancolle
• Brigadeiro
• Prima Bolla Spumante Brut Cantien 
Brevi Pendii, Noche AT

16 FAZZONE PASTA FRESCA
Via Balbo, 6 - 347.2654908
• Plin di erbette e noci, olio evo e 
granella di mandorle

• Bonet della nonna
• Langhe Arneis Az.Agricola Rigo
• Dolcetto di Diano d’Alba Superiore 
Az.Agricola Rigo

17 GATTI RANDAGI
Via Q. Sella 41/a - 366.8034166
• PAN-PORK TONNE’ (panino con 
lonza di maialino a bassa 
temperatura-salsa tornata-cetriolini 
sottaceto-lattuga iceberg)-Rist.     
La Fioraia

• Cheesecake brulèe New York style 
(Tortino dolce al formaggio su base 
di biscotto al burro con top 
caramellato)-Rist. la Fioraia

• Aperol Spritz con spumante brut 
Cantina Romano Dogliotti

• Vino RosatoTempo Presente 2023 
Cantina Romano Dogliotti

18 GOLDEN TRUFFLE - 
PIZZA TARTUFI & VINI
Via Cavour, 112 - 0141.450871
• Plin di magro con fonduta di 
taleggio, porri e tartufo nero

• Uovo al tartufo nero
• Streetamisù
• Ruché Na Vota Cantine Sant’Agata
19 HAMBURGERIA DI GINA
Via Garibaldi, 22 - 335.8732798
• “PORN DIPPERS”: patate con buccia, 
bacon e salsa cheddar

• ”LA GRIGLIA”: costine di maiale c.b.t. 
con patate e salsa bbq

• “IL VALDOSTANO” smash: 120gr di 
bovino, fontina DOP, prosciutto 
cotto Capitelli, ketchup e maio

• “Curej” Barbera d’Asti DOCG della 
cantina  Braida-Rocchetta Tanaro

20 HASTA LA PIZZA
Piazza San Secondo, 21 - 349.4269492
• Tris di montanarine fritte: pomodoro 
e parmigiano - mortdella, pistacchio 
e burrata - Dolce con Nutella

• Rosato “Rosa di Rovo” Cantina  
Vinchio e Vaglio Serra

21 IL BRILLO PARLANTE
Via Garetti, 26 - 0141.598637
• Tajarin ai 30 tuorli al ragout di vitello
• Spalla di suino nero cotto a bassa 
temperatura su caponatina di 
verdure

• Tartella di mais con mandorle e 
nocciole, crema al Marsala

• Barbera d’Asti Nina La Milanesa 1917
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22 IL CICCHETTO
Via Garetti, 13 - 0141.320225
• Cono di agnolotti fritti con crema al 
parmigiano

• Gnocchi al castelrosso dop e 
nocciole

• Gnocchi al ragù di salsiccia
• Ruchè Na Vota Cantine Sant’ Agata

23 IL FORNO BELVEDERE
Via Balbo, 21 - 346.8695506
• Gelato artigianale: Nonna Pina, 
l’antico Mastodonte, Zabajun, Basilio, 
Fondenthe’, Salmacchio, Vanillera, 
Timorosa (alcuni gusti senza 
lattosio)

• Il nostro Maritozzo con gelato
24 IL VOGLIA MATTA
Via Della Valle, 6 - 338.3660590
• Tiramisù goloso
• Cheesecake frutti rossi o caramello 
salato e arachidi (anche in versione 
vegana) 

• Pastiera Napoletana
• Moscato Solilù Az. Poggioa
25 LA DISPENSA BY PALCO 19
c/o Via Quintino Sella, 34 Atelier Viola - 
375.6731558
• Polpette con crema al Castelmagno 
o al sugo di pomodoro

• Tiramisù 
• Gin Tonic
• Barbera d’Asti Ai mè Az.Bertolino
26 LA DISPENSA DEL CAVOLO 
IL CAVOLO A MERENDA
Via Garetti, 10 - 0141.1720250
• Gnocchi di patate piastrati con 
pomodoro, basilico e burrata

• Gnocchi di patate piastrati al pesto 
di rucola e burrata 

• Tartelletta di cracker con crema di 
gianduja e nocciole caramellate 

• Barbis di Dogliotti 1870
27 LA FARCIA
Via Cavour, 48 - 0141.231160
• A spasso per il Piemonte: Tonnè al 
punto rosa, tartare di Fassona con 
dressing alla menta, marmellata di 
cipolla rossa e mousse di robiola

• Borgo Chianale: Frittatina alle 
erbette, pomodorino al basilico, 
cremoso al brie, salsa rosa

• Dolce: Bacione di Dama
• Langhe Favorita Terre da Vino
28 LA PENTOLA MAGICA
c/o Piazza Statuto, 7  PEPE NERO 
0141.557720
• Flan di zucchine con fonduta
• Guanciotto di maialino stufato 
• Tiramisù alla nutella 
• Barbera d’Asti 5 Vignes DOCG 
azienda la Morandina

1 ALTA GASTRONOMIA
ASTIGIANA
Via Cavour, 57 - 0141.593409
• Acciughe al bagnetto verde
• Peperoni in bagna cauda
• Bollicine di Arneis Az. Agricola 
Malvirà  

• Barbera d'Asti DOCG La Vespa 
Cascina Castlet 

2 ASSOCIAZIONE CULTURALE 
RIONE SAN SECONDO
c/o:  Hard cafè via Alberto Bruni - 333.6026002
• Carne cruda di Fassona battuta al 
coltello con spuma di robiola e 
tuorlo mimosa

• Torta di nocciole con topping al 
cioccolato  

• Barbera d'Asti Cantine Ferraris
• Chardonnay Cantine Ferraris
3 AZIENDA AGRICOLA
RISO SCAGLIOTTI 
c/o: Via Balbo 23 - 333.9063373
• Risotto ubriaco alla Vercellese con 
Riso Carnaroli, Salame D’la Doja e 
Barbera D’asti DOCG

• Risotto asparagi crema di 
parmigiano e mimosa d’uovo 
gigante aromatico Gran Cavour

• Barbera DOCG Az. Agricola Balliano 
• Ruchè di Castagnole Az. Agricola 
Balliano

4 BECHERI  
Via Incisa, 9 - 0141.30502
• Friciula con salsiccia di Bra, robiola 
e pasta di Nocciola Piemonte IGP 
Fratelli Durando

• Friciula con mortadella, burrata e 
pistacchi

• Birra artigianale Birrificio Sagrin alla 
spina

5 BORGO AFFINATORI
c/o: Enoteca Malia, Via Aliberti 43
351.6766795
• Pane lievito madre, burro artigianale 
(naturale o aromatizzato), acciughe 
della nostra selezione

• Tris di formaggi TRE latti
6 CHICCO CAFFÈ
c/o: I Presepi di San Martino - Piazza statuto 
21 349.3224059
• Fiocco di neve, classico, cioccolato, 
pistacchio - Pasticceria Poppella

• Babà napoletano Pasticceria 
Poppella

• Moscato D’Asti Cantina Tre Secoli  
7 CIT MA BON
Via Garetti, 29 - 349.2896400
• Tajarin con crema di datterini gialli, 
burrata e parmigiano al basilico

• Agnolotti ripieni di ricotta, gamberi  
e limoni di Sicilia

• Bianco Piemonte DOC 2024 
"Sagrinte Nen" Cascina Rey

• Grignolino d'Asti "Il bisbetico 
indomato" 2023 Cascina Rey 

8 COMITATO PALIO SAN PAOLO
c/o  Via Cavour 47 - Parrochia san Paolo - 
366.3659585
• La tradizionale friciula farcita con 
lardo e miele o stracchino e rucola

• La tradizionale friciula: allo zucchero 
o farcita alla Nutella

• Barbera - Ezio Tartaglino 
• Vino cortese - Ezio Tartaglino
9 CRUST & BODEGA
Piazza Roma, 12 -  0141.34875
• Pizza fritta Pummarò (pizza fritta di 
Crust con pomodoro e pecorino)

• Cocktail Margarita
• Sangria Mex
• Birra Lager artigianale di Crust
10 DA NICO E SIMO
Via Garretti 55 - 329.0235991
• Agnolotti d’asino al sugo d’arrosto
• Tris di tartare (classica, ortolana, 
pistacchio)

• Stufato d’asino con pane 
casereccio

• Barbera D’Asti DOCG Cantine Post 
Dal Vin

11 DIAVOLO ROSSO
Piazza San Martino, 4 - 338.5400518
• Polpette del diavolo
• Insalata di polpo e patate
• Pollo in crema di aceto balsamico 
con scalogni in agrodolce

• Barbera D’Asti Amormio 2022 Az. 
Agricola Bellicoso

12 ENOTECA ASSETATI
Via Cavour, 83A - 335.6029467
• Panino con polpo, stracciatella 
di bufala e pomodori secchi

• Panino piemontese con 
hamburger di carne cruda, 
Montebore, pomodorini, maio e 
rucola

• Timorasso Piccolo Derthona 
Vigneti Massa

• Champagne Extra Brut 
“L’Esquisse” Moussè

13 ENOTECA LA BUTA
Via Incisa, 16 - 331.9737647
• Panino con Bollito e Bagner 
Verd in collaborazione con 
Macelleria Micco di Moncalvo

• Tiramisù al torrone
• Langhe Nebiolo-L’altro di 
Beatrice Cortese

• Metodo Classico brut Rose’ 
Inbolla di Beatrice Cortese

14 ENOTECA TORRE DI VINO
Piazza Statuto, 35 - 375.7321300
• Torta di nocciole Piemonte 
Musso

• Zabaione Alberto Marchetti
• Moscato d‘Asti DOCG Cascina 
Garona

• Barbera d’Asti DOCG Cascina 
Garona



Piazza

San Martino

29 LE DUE SCIMMIE
Piazzetta Italia, 2 - 327.4046668
• Katsu sando: pane in cassetta ai 
cereali di nostra produzione, pollo 
impanato nel panko, uovo sodo, 
insalata e maionese alla soia

• Pala Romana can stracciatella battuta 
di Fassona e olio al tartufo nero

• Zabaione al Marsala con “turcet”
• Barber d’Asti Aimè di Bertolino Vini
30 LIBERA PASTICCERIA
Via Pelletta, 21 - 0141.23376
• Ling8 Leyla: dessert cioccolato 72% 
Grand Cru e sale in 8 strabilianti 
consistenze

• Ling8 Roxanne: dessert yuzu, 
fragola e rosa damascena in 8 
soprendenti preparazioni

• Selezione di 4 dolci mignon
• Moscato d’Asti Cannelli DOCG 
S.Ilario Cadgal

31 OSTERIA DEL DIAVOLO
Piazza San Martino, 6 - 0141.30221
• Cuoppo Ligure fritto con acciughine 
& Panissa

• Famoso Chili di Fassone delle 
scuola Gourmet

• Bollicine Liguri Brut Cantine Lunae- 
La Spezia

• Bollicine Rosè Liguri Cantine Lunae- 
La spezia

32 PA.PAS - STORIA DI PATATE
Piazza San Secondo, 14 - 375.5046686
• Empanadas del Cocinero con 
queso fondente

• Bao con chili di carne, cheddar 
fondente e cipolla caramellata

• Sushi brasiliano: salmone marinato 
agli agrumi, robiola, crunch di patata, 
teriyaki e mayo alla paprika 

• Due Bolle, Spumante Metodo 
Charmat 100%Arneis

33 PASTA FRESCA FASANO
c/o: Viotti Ristorante & Burger House, 
Via Cavour, 68 - 340.2401619
• Agnolotti Gobbi De.co di Asti 
rigorosamente fatti a mano, saltati al 
burro di montagna spolverizzati con 
granella di nocciola

• Ruchè di Castagnole Monferrato 
DOCG Oltrevalle Az.Agr. Tommaso 
Bosco

34 PEPE NERO
Piazza Statuto, 7 - 380.6895667
• Arrosticini di Agnello
• Farinata di ceci
• Dolcetto d’Alba
• Birra Birrificio artigianale nicese di 
Nizza Monferrato

35 PESCHERIA ABISSI
Via Alberti 42- 347.5705401
• Frittura di pesce
• Paella di Mare
• Polpettine di baccalà
• Roero Arneis 2023 Az.Agricola Massuco
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36 PIEMONTE CARNI
Via Cavour, 61 - 335.6114386
• Carne Cruda all’Astigiana
• Trippa in umido con patate e fagioli
• Barbera d’Asti DOCG La Bimba 2022
• Cortese Piemonte DOC Rive 
Fredde Tenuta la Graziosa

37 SABE A PERÙ
Via Ottolenghi, 10 - 0141.450276
• Empanadas: panzerotti ripieni di 
carne di maiale trita con spezie 
peruviane 

• Chaufa: riso saltato con carne di 
maiale, pollo, wurstel, uovo con 
salsa di soia, erba e cipollina e 
spezie peruviane

• Alfajor: un biscotto di pasta frolla 
ripieno di dulce de leche

• Birra Cuzquena
38 SUCCOSO 
Via Garetti, 32 c/o La Bottega 
Dispensagrammi - 351.7486862
• GYOZA PIEMONTE. Ravioli di riso 
ripieni di carota, mela e zenzero con 
granella di nocciola Piemonte su 
fondo di tè verde e gelsomino (Veg; 
Gluten free)

• GELATO SALATO di ceci, nocciole 
Piemonte e curcuma con culis di 
limoni fermentati (Veg; Gluten free)

• TORTA DI NOCCIOLE crudista con 
soli due ingredienti: nocciole 
Piemonte e datteri senza zuccheri 
aggiunti (Veg; Gluten free)

• Barbera Sangria. Estratto fresco di 
mela, pesca e cannella con vino 
barbera Az.Agr La Ballerina di 
Montegrosso d’Asti

39 VIN PER FOCACCIA
Via Cesare Battisti, 20   329.7478257
• Indimenticabile - Mortadella, 
stracciatella di burrata, granella di 
Pistacchio

• Porchissima - Porchetta di Ariccia, 
crema di carciofini, scaglie di 
Pecorino Romano DOP

• Chardonay La Gambina Cantina F.lli Natta
• Ruchè di Castagnole Monferrato F.lli Natta
40 VIOTTI RISTORANTE
& BURGER HOUSE                   
Via Cavour, 68 - 327.5526112
• Bocconcini di pollo alla paprika in 
crosta di papavero

• Pesche cotte con cioccolato e 
amaretti

• Grignolino d’Asti Ridolino Carlin de 
Paolo

• Moscato d’Asti Carlin de Paolo
41 VOLLI RESTAURANT
Palazzo Catena, Via XX Settembre, 66, 
0141.1786215
• Scotch egg con fonduta di robiola 
di Roccaverano DOP

• Ravioli quadrati ripieni di Raschera e 
crumble di bacio di dama salato

• Barbera d’Asti Aimè Bertolino Vini
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