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1 ALBAGNULOT & CO
c/o: Il Cicchetto - Via Garetti 9
0141.958260

Ravioli al pesto di basilico con salsa 
di zucchine in fiore
Acciughe ripiene alla ligure e fritte, 
salsa verde (senza aglio)
2 ALTA GASTRONOMIA
ASTIGIANA
Via Cavour, 57 - 0141.593409

Anchovies in green sauce
Peperoni in bagna cauda 
Bollicine di Arneis Az. Agricola
Malvirà
Barbera d'Asti DOCG La Vespa 
Cascina Castlet 
3 ASSOCIAZIONE CULTURALE
RIONE SAN SECONDO
c/o:  Ciccio Macelleria, Via Aliberti, 5 
333.6026002

Cono di carne cruda battuta al 
coltello e crema di parmigiano
Torta di nocciole con crema 
di cioccolato
Barbera d'Asti Cantine Ferraris
Chardonnay Cantine Ferraris

4 AZIENDA AGRICOLA
RISO SCAGLIOTTI
c/o: Manfredi Mobili, Via Balbo 6
333.9063373

Risotto ubriacone, riso carnaroli al 
barbera con salsiccia e polvere di 
rosmarino
Risotto Gran Cavourm riso gigante 
aromatico agli asparagi, mimosa 
d’uovo e fonduta di parmiggiano
Ruché Az. Agricola Balliano        
Cortese DOC Armonia Az. 
Agricola Balliano

16 GATTI RANDAGI
Via Q. Sella 41/a - 366.8034166

Pan-Tonnè, il panino al vitello tonnato 
della Fioraia di Castello D’Annone
Biancomangiare al latte di mandorle con 
gelatina di fragole e crumble di mandorle 
della Fioraia di Castello D’annone

Aperol Spritz con Spumante brut 
Cantina Romano Dogliotti
Barbera d'Asti la Solista
Cantina Romano Dogliotti
17 GOLDEN TRUFFLE
PIZZA TARTUFI & VINI 
Via Cavour, 112 - 0141.450871

Uovo al tegamino con tartufo nero
Guanciotti di vitella al Barbera
Streetamisù con crema pasticcera

Ruché Na Vota - Cantine Sant'Agata
18 HAMBURGERIA DI GINA
Via Garibaldi 22 - 335.6029467

Slipper Burger con gorgonzola e 
crema di radicchio
"Curej" Barbera d'Asti DOCG 
Cantina Braida
19 HASTA LA PIZZA
Piazza San Secondo 21 - 349.4269492

Tris di montanarine fritte: mortadella, 
burrata e granella di pistacchi, 
classica con pomodoro e parmigiano
la “dolce” con crema Baci Perugina
Rosé "Rosa di Rovo" 
Cantina Vinchio and Vaglio Serra
20 IL BRILLO PARLANTE
Via Garetti 26 - 0141.598637

Piccolo carpione: bistecchine di 
pollo, polpette di vitello e zucchine
Risotto Carnaroli agli asparagi 
mantecato al Montebore
Zuppa inglese alle fragole
Barbera d'Asti "nina" La Milanesa 1917
21 IL CICCHETTO
Via Garetti 13 - 0141.320225

Cono di agnolotti fritti con crema di 
parmigiano
Gnocchi alla carbonara
Gnocchi al ragù di salsiccia
Ruché Na Vota - Cantine Sant’Agata

22 IL CONFESSIONALE
BAR E CATERING &
AL DOLCE CI PENSO IO
c/o: Atelier del pittore Paolo Viola,
Via Q. Sella 34B- 320.6095454

Mousse al cioccolato fondente e 
lamponi con pan di spagna bagnato 
al Vermouth Storico Cocchi 
Zeppolina con Chantilly al Moscato
Cocktails dalla selezione de 
“Il Confessionale”
Vermouth Torino Cocchi
23 I SALICI RIDENTI
c/o: Via Quintino Sella 11- 344.0640890

Tris D'Ast: peperoni al forno con 
bagnetto verde, acciughe e tomino
Robiolas': assaggi di Robiole di 
Roccaverano con le nostre salse ai 
peperoni, uva passa e vaniglia
Barbera Le pole - Cantina di Nizza
Nei Brut - Cantina di Nizza
24 LA BOTTEGA DI GINA
Via Gobetti 8 - 348.5828538

Piatto di formaggi piemontesi e non, 
con latte di varie tipologie, spalmabili, 
semistagionati e stagionati 
accompagnati da minilingue di 
Mario Fongo
"Curej" Barbera d'Asti DOCG della 
Cantina Braida
25 LA DISPENSA DEL CAVOLO
Via Garetti 10 - 0141.1720250

Panino con bollito razza 
piemontese e bagnetto by Chef 
Walter Rexhepi
Chili di vitella Fassona con cannellini 
e chips croccanti di mais by Chef 
Enrico Trova
Barbis di Dogliotti 1870
Birra alla spina
26 LA FARCIA
Via Cavour 48 - 0141.231160

Battuta di Fassona, chips di grana 
padano e fonduta di taleggio 
aromatizzata con foglioline di 
origano cubano
Roast-beef con glassa di aceto 
balsamico, vegan mayo e fiocchi di 
sale nero
Bacio di Dama
Barbera DOC Terre del Barolo

5 BECHERI
Via Incisa, 9 - 0141.30502

Crostone di pane integrale con
salsiccia di bra, robiola e pasta di 
Nocciola Piemonte IGP Fratelli 
Durando
Birra artigianale Birrificio Sagrin 
alla spina
6 CAFFETTERIA MAZZETTI
Corso Alfieri 357, ingresso Giardini Alganon 
0141.324299

Pinsa coppa e bufala
Pinsa con pomodorini confit, robiola 
di capra e olive taggiasche
Torta di nocciole e zabaione
Birra Biova
7 CHICCO CAFFÈ
c/o: I Presepi di San Martino - Piazza statuto 21 
349.3224059

Fiocco di neve: classico, cioccolato, 
pistacchio - Pasticceria Poppella
Babà napoletano Pasticceria Poppella
Bracchetto D’Acqui DOCG 
Cantina Tre secoli
8 CIT MA BON
Via Garetti 29 - 349.2896400

Tajarin integrali al pesto di asparagi 
e speck croccante
Agnolotti ripieni di burrata, 
pomodorini e basilico con burro di 
montagna 
Bianco "Sagrinte Nen" Cascina Rey
Grignolino d'Asti "Il bisbetico 
indomato" 2021 Cascina Rey
9 COOK CAFE'
Via Cavour 124 - 0141.538651

Tonno di coniglio agli agrumi con 
crostone di pane aromatizzato
Mousse al cioccolato bianco e 
lampone
Cook's Margarita
Cook's Mojito
10 CRUST & BODEGA
Piazza Roma 12 - 0141.34875

Pizza fritta Pummarò (pizza frista di 
Crust con pummarò e pecorino)
Cocktail Margarita
Sangria Mex 

11 DA NICO E SIMO
Via Garetti, 57 - 329.0235991

Agnolotti d’asino al sugo d’arrosto
Tris di tartare (classica, ortolana, 
pistacchio) 
Barbera d’Asti DOCG 
Cantine Post Dal Vin
Grignolino d'Asti DOCG Cantine 
Post Dal Vin
12 DIAVOLO ROSSO
Piazza San Martino 4 - 338.5400518

Polpette del Diavolo
Polpo e patate
“Cuoppo” di fritto misto                                                                   
Barbera d'Asti Amormio 2021
Az. Agricola Bellicoso
13 EL BIGOTE BAR DE TAPAS
Via Astesano 9 - 327.9009416

Tostada de tomate y jamon: Pane tostato 
con pomodoro e prosciutto crudo
Guanciotto al tempranillo con 
polenta taragna
Vino bianco Verdejo - Talma 
Bodegas Bastida Spagna
Tempranillo Rosso - Talma Bodegas 
Bastida Spagna
14 ENOTECA ASSETATI
Via Cavour 83 A - 335.6029467

Panino con polpo, stracciatella di 
bufala e pomodori secchi
Panino piemontese con hamburger 
di carne cruda, Montebore, 
pomodorini, maio e rucola
Timorasso Piccolo Derthona Vigneti 
Massa
Champagne Extra Brut “L’Esquisse” 
Moussè
15 ENOTECA TORRE DI VINO
Piazza Statuto 35 - 375.7321300

Torta di nocciole Piemonte Musso
Moscato d'Asti DOCG 
Cascina Garona    
Barbera d'Asti DOCG 
Cascina Garona

27 LA PENTOLA MAGICA
c/o: Ex 7 Porte Piazza Statuto 4 - 333.2246364

Flan di zucchine con fonduta
Guanciotto di maialino stufato
Tiramisù alla Nutella
Barbera d'Asti 5 Vignes DOCG             
Azienda La Morandina
28 LE DUE SCIMMIE 
c/o: Cascina del racconto Via Bonzanigo 46 
327.4046668

Frittatina di pasta alla genovese
Pala Romana con stracciatella, 
battuta di fassona e olio al 
tartufo nero
Torta di nocciole con zabaione
Barbera d'Asti Aimè Bertolino
29 LIBERA PASTICCERIA
Via Pelletta 21 - 0141.233376

Ling8 Ari: banana, cioccolato, 
caramello in 8 strabilianti consistenze
Ling8 Esotico: mango, cocco, frutto 
della passione in 8 sorprendenti 
preparazioni
Selezione di 4 dolci mignon al 
Moscato d’Asti DOCG
Moscato d'Asti Canelli DOCG 
S.Ilario Ca'D'Gal 
30 OSTERIA DEL DIAVOLO
Piazza San Martino 6 - 0141.30221

Cuoppo Ligure fritto di acciughine & 
Panissa
Bollicine Liguri Brut dalle Cantine 
Lunae La Spezia
Bollicine Rosè Liguri dalle Cantine 
Lunae La Spezia
31 PA.PAS - Storia di Patate
Piazza San Secondo 14 - 375.5046686

La nostra porchetta con patate
Sushi brasiliano con salmone scottato, 
tartare di salmone, philadeplphia al 
pesto di basilico e crunch di patata
Bao con kebab di PA.PAS, cavolo 
cappuccio e crema di yogurt alle erbe
Barbera d'Asti Superiore 
Marco Bonfante
Bottiglia

32 PASTA FRESCA FASANO
c/o: Viotti Ristorante & Burger House
Via Cavour 68 - 340.2401619

Agnolotti Gobbi De.co di Asti, 
rigorosamente fatti a mano, saltati al 
burro di montagna e spolverizzati 
con granella di nocciola
Torta con nocciole Piemonte IGP 
Cascina Aldo Garbaudo e zabaione 
(senza farina)
Ruché Oltrevalle DOCG 
Az. Agricola Tommaso Bosco
33 PESCHERIA ABISSI
c/o: Via Alberti 42 -  347.5705401

Frittura di pesce
Polpettine di baccalà 
Barbera d'Asti DOCG San Pietro
Cantina Tre Secoli
Violante Piedmont DOC
Cantina Tre Secoli

34 PIEMONTE CARNI
Via Cavour 61 - 335.6114386  
Carne cruda all’astigiana 
Trippa in umido con patate e fagioli
Barbera d'Asti DOCG
La Bimba 2022
Cortese Piedmont DOC
Rive Fredde - Tenuta la Graziosa  

35 PIZZERIA THE WESTERN
c/o: Ex 7 Porte Piazza Statuto 4 - 380.6895667

Arrosticini di pecora
Pane e salamella di Fossano
Farinata con pesto genovese
Birra Birrificio artigianale Nicese
36 SABE A PERÙ
Via Ottolenghi 10 - 0141.450276

Causa: tortino a base di patate e 
peperoncino non piccante ripieno di 
pollo, maionese e avocado
Empanadas: Fagottini ripieni di carne 
di maiale o vitello, uova e olive oppure 
ripiene di prosciutto e formaggio
Alfajor: biscotto di pasta frolla 
ripieno di dulche de leche
Birra Cuzquena

37 VIN PER FOCACCIA
Via Cesare Battisti 20 - 351.6414252 

Focaccia "La Daje" - porchetta di 
Ariccia, pecorino romano,pomodori 
confit, cipolla caramellata
Focaaccia "Indimenticabile" 
mortadella Bologna IGP, stracciatella 
di burrata e granella di pistacchi 
Chardonnay Cantina F.lli Natta
Grignolino Cantna F.lli Natta
38 VIOTTI RISTORANTE & 
BURGER HOUSE
Via Cavour 68 - 327.5526112

Bocconcini di polletto alla paprika in 
crosta di papavero
Cremoso al cioccolato bianco, 
albicocca e nocciole
Moscato Carlin de Paolo
Grignolino d’Asti Ridolino
Carlin de Paolo
39 ViVa - Azienda Agricola
Torre di Viatosto 
c/o: Cascina del racconto Via Bonzanigo 46
335.6866878

Assaggio di formaggi di capra DORATO:
Monferrato DOC Chiaretto Biologico 
Az. Agricola Torre di Viatosto
Monferrato Rosso DOC Merlot 
Biologico Az. Agricola Torre di 
Viatosto 
Spumante Metodo Classico Rosè 
extra brut  BiologicoAz. Agricola 
Torre di Viatosto
Clemenza vino bianco da uve 
stramature biologiche
40 VOLLI RESTAURANT
Palazzo Catena Via XX Settembre 66  
0141.1786215

Scotch Egg con fonduta di robiola di 
robiola di Roccaverano DOP
Coffee, Please!!!
“Barbera d’Asti Aimè Bertolino Vini”
“Moscato d’Asti Melis
Tojo Winery”

€ 7.00

€ 7.00

€ 6.00
€ 5.50

€ 4.00

€ 3.00

€ 8.00

€ 3.00
€ 4.00
€ 4.00

€ 6.00

€ 6.00
€ 4.00

€ 3.00
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16 GATTI RANDAGI
Via Q. Sella 41/a - 366.8034166

Pan-Tonnè, il panino al vitello tonnato 
della Fioraia di Castello D’Annone
Biancomangiare al latte di mandorle con 
gelatina di fragole e crumble di mandorle 
della Fioraia di Castello D’annone

Aperol Spritz con Spumante brut 
Cantina Romano Dogliotti
Barbera d'Asti la Solista
Cantina Romano Dogliotti
17 GOLDEN TRUFFLE
PIZZA TARTUFI & VINI 
Via Cavour, 112 - 0141.450871

Uovo al tegamino con tartufo nero
Guanciotti di vitella al Barbera
Streetamisù con crema pasticcera

Ruché Na Vota - Cantine Sant'Agata
18 HAMBURGERIA DI GINA
Via Garibaldi 22 - 335.6029467

Slipper Burger con gorgonzola e 
crema di radicchio
"Curej" Barbera d'Asti DOCG 
Cantina Braida
19 HASTA LA PIZZA
Piazza San Secondo 21 - 349.4269492

Tris di montanarine fritte: mortadella, 
burrata e granella di pistacchi, 
classica con pomodoro e parmigiano
la “dolce” con crema Baci Perugina
Rosé "Rosa di Rovo" 
Cantina Vinchio and Vaglio Serra
20 IL BRILLO PARLANTE
Via Garetti 26 - 0141.598637

Piccolo carpione: bistecchine di 
pollo, polpette di vitello e zucchine
Risotto Carnaroli agli asparagi 
mantecato al Montebore
Zuppa inglese alle fragole
Barbera d'Asti "nina" La Milanesa 1917
21 IL CICCHETTO
Via Garetti 13 - 0141.320225

Cono di agnolotti fritti con crema di 
parmigiano
Gnocchi alla carbonara
Gnocchi al ragù di salsiccia
Ruché Na Vota - Cantine Sant’Agata

22 IL CONFESSIONALE
BAR E CATERING &
AL DOLCE CI PENSO IO
c/o: Atelier del pittore Paolo Viola,
Via Q. Sella 34B- 320.6095454

Mousse al cioccolato fondente e 
lamponi con pan di spagna bagnato 
al Vermouth Storico Cocchi 
Zeppolina con Chantilly al Moscato
Cocktails dalla selezione de 
“Il Confessionale”
Vermouth Torino Cocchi
23 I SALICI RIDENTI
c/o: Via Quintino Sella 11- 344.0640890

Tris D'Ast: peperoni al forno con 
bagnetto verde, acciughe e tomino
Robiolas': assaggi di Robiole di 
Roccaverano con le nostre salse ai 
peperoni, uva passa e vaniglia
Barbera Le pole - Cantina di Nizza
Nei Brut - Cantina di Nizza
24 LA BOTTEGA DI GINA
Via Gobetti 8 - 348.5828538

Piatto di formaggi piemontesi e non, 
con latte di varie tipologie, spalmabili, 
semistagionati e stagionati 
accompagnati da minilingue di 
Mario Fongo
"Curej" Barbera d'Asti DOCG della 
Cantina Braida
25 LA DISPENSA DEL CAVOLO
Via Garetti 10 - 0141.1720250

Panino con bollito razza 
piemontese e bagnetto by Chef 
Walter Rexhepi
Chili di vitella Fassona con cannellini 
e chips croccanti di mais by Chef 
Enrico Trova
Barbis di Dogliotti 1870
Birra alla spina
26 LA FARCIA
Via Cavour 48 - 0141.231160

Battuta di Fassona, chips di grana 
padano e fonduta di taleggio 
aromatizzata con foglioline di 
origano cubano
Roast-beef con glassa di aceto 
balsamico, vegan mayo e fiocchi di 
sale nero
Bacio di Dama
Barbera DOC Terre del Barolo

5 BECHERI
Via Incisa, 9 - 0141.30502

Crostone di pane integrale con
salsiccia di bra, robiola e pasta di 
Nocciola Piemonte IGP Fratelli 
Durando
Birra artigianale Birrificio Sagrin 
alla spina
6 CAFFETTERIA MAZZETTI
Corso Alfieri 357, ingresso Giardini Alganon 
0141.324299

Pinsa coppa e bufala
Pinsa con pomodorini confit, robiola 
di capra e olive taggiasche
Torta di nocciole e zabaione
Birra Biova
7 CHICCO CAFFÈ
c/o: I Presepi di San Martino - Piazza statuto 21 
349.3224059

Fiocco di neve: classico, cioccolato, 
pistacchio - Pasticceria Poppella
Babà napoletano Pasticceria Poppella
Bracchetto D’Acqui DOCG 
Cantina Tre secoli
8 CIT MA BON
Via Garetti 29 - 349.2896400

Tajarin integrali al pesto di asparagi 
e speck croccante
Agnolotti ripieni di burrata, 
pomodorini e basilico con burro di 
montagna 
Bianco "Sagrinte Nen" Cascina Rey
Grignolino d'Asti "Il bisbetico 
indomato" 2021 Cascina Rey
9 COOK CAFE'
Via Cavour 124 - 0141.538651

Tonno di coniglio agli agrumi con 
crostone di pane aromatizzato
Mousse al cioccolato bianco e 
lampone
Cook's Margarita
Cook's Mojito
10 CRUST & BODEGA
Piazza Roma 12 - 0141.34875

Pizza fritta Pummarò (pizza frista di 
Crust con pummarò e pecorino)
Cocktail Margarita
Sangria Mex 

11 DA NICO E SIMO
Via Garetti, 57 - 329.0235991

Agnolotti d’asino al sugo d’arrosto
Tris di tartare (classica, ortolana, 
pistacchio) 
Barbera d’Asti DOCG 
Cantine Post Dal Vin
Grignolino d'Asti DOCG Cantine 
Post Dal Vin
12 DIAVOLO ROSSO
Piazza San Martino 4 - 338.5400518

Polpette del Diavolo
Polpo e patate
“Cuoppo” di fritto misto                                                                   
Barbera d'Asti Amormio 2021
Az. Agricola Bellicoso
13 EL BIGOTE BAR DE TAPAS
Via Astesano 9 - 327.9009416

Tostada de tomate y jamon: Pane tostato 
con pomodoro e prosciutto crudo
Guanciotto al tempranillo con 
polenta taragna
Vino bianco Verdejo - Talma 
Bodegas Bastida Spagna
Tempranillo Rosso - Talma Bodegas 
Bastida Spagna
14 ENOTECA ASSETATI
Via Cavour 83 A - 335.6029467

Panino con polpo, stracciatella di 
bufala e pomodori secchi
Panino piemontese con hamburger 
di carne cruda, Montebore, 
pomodorini, maio e rucola
Timorasso Piccolo Derthona Vigneti 
Massa
Champagne Extra Brut “L’Esquisse” 
Moussè
15 ENOTECA TORRE DI VINO
Piazza Statuto 35 - 375.7321300

Torta di nocciole Piemonte Musso
Moscato d'Asti DOCG 
Cascina Garona    
Barbera d'Asti DOCG 
Cascina Garona

27 LA PENTOLA MAGICA
c/o: Ex 7 Porte Piazza Statuto 4 - 333.2246364

Flan di zucchine con fonduta
Guanciotto di maialino stufato
Tiramisù alla Nutella
Barbera d'Asti 5 Vignes DOCG             
Azienda La Morandina
28 LE DUE SCIMMIE 
c/o: Cascina del racconto Via Bonzanigo 46 
327.4046668

Frittatina di pasta alla genovese
Pala Romana con stracciatella, 
battuta di fassona e olio al 
tartufo nero
Torta di nocciole con zabaione
Barbera d'Asti Aimè Bertolino
29 LIBERA PASTICCERIA
Via Pelletta 21 - 0141.233376

Ling8 Ari: banana, cioccolato, 
caramello in 8 strabilianti consistenze
Ling8 Esotico: mango, cocco, frutto 
della passione in 8 sorprendenti 
preparazioni
Selezione di 4 dolci mignon al 
Moscato d’Asti DOCG
Moscato d'Asti Canelli DOCG 
S.Ilario Ca'D'Gal 
30 OSTERIA DEL DIAVOLO
Piazza San Martino 6 - 0141.30221

Cuoppo Ligure fritto di acciughine & 
Panissa
Bollicine Liguri Brut dalle Cantine 
Lunae La Spezia
Bollicine Rosè Liguri dalle Cantine 
Lunae La Spezia
31 PA.PAS - Storia di Patate
Piazza San Secondo 14 - 375.5046686

La nostra porchetta con patate
Sushi brasiliano con salmone scottato, 
tartare di salmone, philadeplphia al 
pesto di basilico e crunch di patata
Bao con kebab di PA.PAS, cavolo 
cappuccio e crema di yogurt alle erbe
Barbera d'Asti Superiore 
Marco Bonfante
Bottiglia

32 PASTA FRESCA FASANO
c/o: Viotti Ristorante & Burger House
Via Cavour 68 - 340.2401619

Agnolotti Gobbi De.co di Asti, 
rigorosamente fatti a mano, saltati al 
burro di montagna e spolverizzati 
con granella di nocciola
Torta con nocciole Piemonte IGP 
Cascina Aldo Garbaudo e zabaione 
(senza farina)
Ruché Oltrevalle DOCG 
Az. Agricola Tommaso Bosco
33 PESCHERIA ABISSI
c/o: Via Alberti 42 -  347.5705401

Frittura di pesce
Polpettine di baccalà 
Barbera d'Asti DOCG San Pietro
Cantina Tre Secoli
Violante Piedmont DOC
Cantina Tre Secoli

34 PIEMONTE CARNI
Via Cavour 61 - 335.6114386  
Carne cruda all’astigiana 
Trippa in umido con patate e fagioli
Barbera d'Asti DOCG
La Bimba 2022
Cortese Piedmont DOC
Rive Fredde - Tenuta la Graziosa  

35 PIZZERIA THE WESTERN
c/o: Ex 7 Porte Piazza Statuto 4 - 380.6895667

Arrosticini di pecora
Pane e salamella di Fossano
Farinata con pesto genovese
Birra Birrificio artigianale Nicese
36 SABE A PERÙ
Via Ottolenghi 10 - 0141.450276

Causa: tortino a base di patate e 
peperoncino non piccante ripieno di 
pollo, maionese e avocado
Empanadas: Fagottini ripieni di carne 
di maiale o vitello, uova e olive oppure 
ripiene di prosciutto e formaggio
Alfajor: biscotto di pasta frolla 
ripieno di dulche de leche
Birra Cuzquena

37 VIN PER FOCACCIA
Via Cesare Battisti 20 - 351.6414252 

Focaccia "La Daje" - porchetta di 
Ariccia, pecorino romano,pomodori 
confit, cipolla caramellata
Focaaccia "Indimenticabile" 
mortadella Bologna IGP, stracciatella 
di burrata e granella di pistacchi 
Chardonnay Cantina F.lli Natta
Grignolino Cantna F.lli Natta
38 VIOTTI RISTORANTE & 
BURGER HOUSE
Via Cavour 68 - 327.5526112

Bocconcini di polletto alla paprika in 
crosta di papavero
Cremoso al cioccolato bianco, 
albicocca e nocciole
Moscato Carlin de Paolo
Grignolino d’Asti Ridolino
Carlin de Paolo
39 ViVa - Azienda Agricola
Torre di Viatosto 
c/o: Cascina del racconto Via Bonzanigo 46
335.6866878

Assaggio di formaggi di capra DORATO:
Monferrato DOC Chiaretto Biologico 
Az. Agricola Torre di Viatosto
Monferrato Rosso DOC Merlot 
Biologico Az. Agricola Torre di 
Viatosto 
Spumante Metodo Classico Rosè 
extra brut  BiologicoAz. Agricola 
Torre di Viatosto
Clemenza vino bianco da uve 
stramature biologiche
40 VOLLI RESTAURANT
Palazzo Catena Via XX Settembre 66  
0141.1786215

Scotch Egg con fonduta di robiola di 
robiola di Roccaverano DOP
Coffee, Please!!!
“Barbera d’Asti Aimè Bertolino Vini”
“Moscato d’Asti Melis
Tojo Winery”
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www.winestreetasting.com - Event organized by CRE[AT]IVE

16 GATTI RANDAGI
Via Q. Sella 41/a - 366.8034166

Pan-Tonnè, il panino al vitello tonnato 
della Fioraia di Castello D’Annone
Biancomangiare al latte di mandorle con 
gelatina di fragole e crumble di mandorle 
della Fioraia di Castello D’annone

Aperol Spritz con Spumante brut 
Cantina Romano Dogliotti
Barbera d'Asti la Solista
Cantina Romano Dogliotti
17 GOLDEN TRUFFLE
PIZZA TARTUFI & VINI 
Via Cavour, 112 - 0141.450871

Uovo al tegamino con tartufo nero
Guanciotti di vitella al Barbera
Streetamisù con crema pasticcera

Ruché Na Vota - Cantine Sant'Agata
18 HAMBURGERIA DI GINA
Via Garibaldi 22 - 335.6029467

Slipper Burger con gorgonzola e 
crema di radicchio
"Curej" Barbera d'Asti DOCG 
Cantina Braida
19 HASTA LA PIZZA
Piazza San Secondo 21 - 349.4269492

Tris di montanarine fritte: mortadella, 
burrata e granella di pistacchi, 
classica con pomodoro e parmigiano
la “dolce” con crema Baci Perugina
Rosé "Rosa di Rovo" 
Cantina Vinchio and Vaglio Serra
20 IL BRILLO PARLANTE
Via Garetti 26 - 0141.598637

Piccolo carpione: bistecchine di 
pollo, polpette di vitello e zucchine
Risotto Carnaroli agli asparagi 
mantecato al Montebore
Zuppa inglese alle fragole
Barbera d'Asti "nina" La Milanesa 1917
21 IL CICCHETTO
Via Garetti 13 - 0141.320225

Cono di agnolotti fritti con crema di 
parmigiano
Gnocchi alla carbonara
Gnocchi al ragù di salsiccia
Ruché Na Vota - Cantine Sant’Agata

22 IL CONFESSIONALE
BAR E CATERING &
AL DOLCE CI PENSO IO
c/o: Atelier del pittore Paolo Viola,
Via Q. Sella 34B- 320.6095454

Mousse al cioccolato fondente e 
lamponi con pan di spagna bagnato 
al Vermouth Storico Cocchi 
Zeppolina con Chantilly al Moscato
Cocktails dalla selezione de 
“Il Confessionale”
Vermouth Torino Cocchi
23 I SALICI RIDENTI
c/o: Via Quintino Sella 11- 344.0640890

Tris D'Ast: peperoni al forno con 
bagnetto verde, acciughe e tomino
Robiolas': assaggi di Robiole di 
Roccaverano con le nostre salse ai 
peperoni, uva passa e vaniglia
Barbera Le pole - Cantina di Nizza
Nei Brut - Cantina di Nizza
24 LA BOTTEGA DI GINA
Via Gobetti 8 - 348.5828538

Piatto di formaggi piemontesi e non, 
con latte di varie tipologie, spalmabili, 
semistagionati e stagionati 
accompagnati da minilingue di 
Mario Fongo
"Curej" Barbera d'Asti DOCG della 
Cantina Braida
25 LA DISPENSA DEL CAVOLO
Via Garetti 10 - 0141.1720250

Panino con bollito razza 
piemontese e bagnetto by Chef 
Walter Rexhepi
Chili di vitella Fassona con cannellini 
e chips croccanti di mais by Chef 
Enrico Trova
Barbis di Dogliotti 1870
Birra alla spina
26 LA FARCIA
Via Cavour 48 - 0141.231160

Battuta di Fassona, chips di grana 
padano e fonduta di taleggio 
aromatizzata con foglioline di 
origano cubano
Roast-beef con glassa di aceto 
balsamico, vegan mayo e fiocchi di 
sale nero
Bacio di Dama
Barbera DOC Terre del Barolo

5 BECHERI
Via Incisa, 9 - 0141.30502

Crostone di pane integrale con
salsiccia di bra, robiola e pasta di 
Nocciola Piemonte IGP Fratelli 
Durando
Birra artigianale Birrificio Sagrin 
alla spina
6 CAFFETTERIA MAZZETTI
Corso Alfieri 357, ingresso Giardini Alganon 
0141.324299

Pinsa coppa e bufala
Pinsa con pomodorini confit, robiola 
di capra e olive taggiasche
Torta di nocciole e zabaione
Birra Biova
7 CHICCO CAFFÈ
c/o: I Presepi di San Martino - Piazza statuto 21 
349.3224059

Fiocco di neve: classico, cioccolato, 
pistacchio - Pasticceria Poppella
Babà napoletano Pasticceria Poppella
Bracchetto D’Acqui DOCG 
Cantina Tre secoli
8 CIT MA BON
Via Garetti 29 - 349.2896400

Tajarin integrali al pesto di asparagi 
e speck croccante
Agnolotti ripieni di burrata, 
pomodorini e basilico con burro di 
montagna 
Bianco "Sagrinte Nen" Cascina Rey
Grignolino d'Asti "Il bisbetico 
indomato" 2021 Cascina Rey
9 COOK CAFE'
Via Cavour 124 - 0141.538651

Tonno di coniglio agli agrumi con 
crostone di pane aromatizzato
Mousse al cioccolato bianco e 
lampone
Cook's Margarita
Cook's Mojito
10 CRUST & BODEGA
Piazza Roma 12 - 0141.34875

Pizza fritta Pummarò (pizza frista di 
Crust con pummarò e pecorino)
Cocktail Margarita
Sangria Mex 

11 DA NICO E SIMO
Via Garetti, 57 - 329.0235991

Agnolotti d’asino al sugo d’arrosto
Tris di tartare (classica, ortolana, 
pistacchio) 
Barbera d’Asti DOCG 
Cantine Post Dal Vin
Grignolino d'Asti DOCG Cantine 
Post Dal Vin
12 DIAVOLO ROSSO
Piazza San Martino 4 - 338.5400518

Polpette del Diavolo
Polpo e patate
“Cuoppo” di fritto misto                                                                   
Barbera d'Asti Amormio 2021
Az. Agricola Bellicoso
13 EL BIGOTE BAR DE TAPAS
Via Astesano 9 - 327.9009416

Tostada de tomate y jamon: Pane tostato 
con pomodoro e prosciutto crudo
Guanciotto al tempranillo con 
polenta taragna
Vino bianco Verdejo - Talma 
Bodegas Bastida Spagna
Tempranillo Rosso - Talma Bodegas 
Bastida Spagna
14 ENOTECA ASSETATI
Via Cavour 83 A - 335.6029467

Panino con polpo, stracciatella di 
bufala e pomodori secchi
Panino piemontese con hamburger 
di carne cruda, Montebore, 
pomodorini, maio e rucola
Timorasso Piccolo Derthona Vigneti 
Massa
Champagne Extra Brut “L’Esquisse” 
Moussè
15 ENOTECA TORRE DI VINO
Piazza Statuto 35 - 375.7321300

Torta di nocciole Piemonte Musso
Moscato d'Asti DOCG 
Cascina Garona    
Barbera d'Asti DOCG 
Cascina Garona

27 LA PENTOLA MAGICA
c/o: Ex 7 Porte Piazza Statuto 4 - 333.2246364

Flan di zucchine con fonduta
Guanciotto di maialino stufato
Tiramisù alla Nutella
Barbera d'Asti 5 Vignes DOCG             
Azienda La Morandina
28 LE DUE SCIMMIE 
c/o: Cascina del racconto Via Bonzanigo 46 
327.4046668

Frittatina di pasta alla genovese
Pala Romana con stracciatella, 
battuta di fassona e olio al 
tartufo nero
Torta di nocciole con zabaione
Barbera d'Asti Aimè Bertolino
29 LIBERA PASTICCERIA
Via Pelletta 21 - 0141.233376

Ling8 Ari: banana, cioccolato, 
caramello in 8 strabilianti consistenze
Ling8 Esotico: mango, cocco, frutto 
della passione in 8 sorprendenti 
preparazioni
Selezione di 4 dolci mignon al 
Moscato d’Asti DOCG
Moscato d'Asti Canelli DOCG 
S.Ilario Ca'D'Gal 
30 OSTERIA DEL DIAVOLO
Piazza San Martino 6 - 0141.30221

Cuoppo Ligure fritto di acciughine & 
Panissa
Bollicine Liguri Brut dalle Cantine 
Lunae La Spezia
Bollicine Rosè Liguri dalle Cantine 
Lunae La Spezia
31 PA.PAS - Storia di Patate
Piazza San Secondo 14 - 375.5046686

La nostra porchetta con patate
Sushi brasiliano con salmone scottato, 
tartare di salmone, philadeplphia al 
pesto di basilico e crunch di patata
Bao con kebab di PA.PAS, cavolo 
cappuccio e crema di yogurt alle erbe
Barbera d'Asti Superiore 
Marco Bonfante
Bottiglia

32 PASTA FRESCA FASANO
c/o: Viotti Ristorante & Burger House
Via Cavour 68 - 340.2401619

Agnolotti Gobbi De.co di Asti, 
rigorosamente fatti a mano, saltati al 
burro di montagna e spolverizzati 
con granella di nocciola
Torta con nocciole Piemonte IGP 
Cascina Aldo Garbaudo e zabaione 
(senza farina)
Ruché Oltrevalle DOCG 
Az. Agricola Tommaso Bosco
33 PESCHERIA ABISSI
c/o: Via Alberti 42 -  347.5705401

Frittura di pesce
Polpettine di baccalà 
Barbera d'Asti DOCG San Pietro
Cantina Tre Secoli
Violante Piedmont DOC
Cantina Tre Secoli

34 PIEMONTE CARNI
Via Cavour 61 - 335.6114386  
Carne cruda all’astigiana 
Trippa in umido con patate e fagioli
Barbera d'Asti DOCG
La Bimba 2022
Cortese Piedmont DOC
Rive Fredde - Tenuta la Graziosa  

35 PIZZERIA THE WESTERN
c/o: Ex 7 Porte Piazza Statuto 4 - 380.6895667

Arrosticini di pecora
Pane e salamella di Fossano
Farinata con pesto genovese
Birra Birrificio artigianale Nicese
36 SABE A PERÙ
Via Ottolenghi 10 - 0141.450276

Causa: tortino a base di patate e 
peperoncino non piccante ripieno di 
pollo, maionese e avocado
Empanadas: Fagottini ripieni di carne 
di maiale o vitello, uova e olive oppure 
ripiene di prosciutto e formaggio
Alfajor: biscotto di pasta frolla 
ripieno di dulche de leche
Birra Cuzquena

37 VIN PER FOCACCIA
Via Cesare Battisti 20 - 351.6414252 

Focaccia "La Daje" - porchetta di 
Ariccia, pecorino romano,pomodori 
confit, cipolla caramellata
Focaaccia "Indimenticabile" 
mortadella Bologna IGP, stracciatella 
di burrata e granella di pistacchi 
Chardonnay Cantina F.lli Natta
Grignolino Cantna F.lli Natta
38 VIOTTI RISTORANTE & 
BURGER HOUSE
Via Cavour 68 - 327.5526112

Bocconcini di polletto alla paprika in 
crosta di papavero
Cremoso al cioccolato bianco, 
albicocca e nocciole
Moscato Carlin de Paolo
Grignolino d’Asti Ridolino
Carlin de Paolo
39 ViVa - Azienda Agricola
Torre di Viatosto 
c/o: Cascina del racconto Via Bonzanigo 46
335.6866878

Assaggio di formaggi di capra DORATO:
Monferrato DOC Chiaretto Biologico 
Az. Agricola Torre di Viatosto
Monferrato Rosso DOC Merlot 
Biologico Az. Agricola Torre di 
Viatosto 
Spumante Metodo Classico Rosè 
extra brut  BiologicoAz. Agricola 
Torre di Viatosto
Clemenza vino bianco da uve 
stramature biologiche
40 VOLLI RESTAURANT
Palazzo Catena Via XX Settembre 66  
0141.1786215

Scotch Egg con fonduta di robiola di 
robiola di Roccaverano DOP
Coffee, Please!!!
“Barbera d’Asti Aimè Bertolino Vini”
“Moscato d’Asti Melis
Tojo Winery”
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